
POKRMY MĚSÍCE V 
ČASE JARNĚNÍ 
Neděle až Čtvrtek 
Od 12:30 do 20:50 hodin 
Pátek a Sobota 
Od 12:30 do 21:30 hodin 

 
Předkrm studený 

Račí koktejl 
Marinované račí ocásky, ředkvičky, 
kedluben, listy špenátu, citronová 
mayo, jablko, řapík, bramborové 
placky 

 
Teplý předkrm 

Kotletky z jehněte 
Kotletky z mléčného jehněte z Bílých 
Karpat, chimichurri, pufovaná 
pohanka, lískové oříšky, salátek 
z ředkviček, medvědího česneku a 
pučálky 

 
Hlavní chody 

Perlička a hlavička 
Presovaná pečená perlička, jarní 
hlavička s uzeným masem, listy 
mladého špenátu s medvědím 
česnekem, kaše z pečeného celeru a 
zauzeného másla 

Trhané jehněčí 
Trhané mléčné jehněčí z Bílých Karpat 
pečené ve vepřové bránici, 
koláč z listového těsta se zemáky a 
kopřivou, černý česnek, 
omáčka z grilované cibule 

Pstruh lososovitý 
Zauzený pstruh lososovitý tažený v 
másle, kaše z pečených sladkých 
brambor, rebarborové umaboshi, 
kedluben, sušená rebarbora, 
krémová omáčka z kerblíku 

Rizoto z pšenice 
Rizoto z klíčné BIO červené české 
pšenice s petrželovým máslem, mladé 
listy špenátu, vejce 63, grilovaná 
mrkev, ovčí sýr 

 
Sladké 

Těsto s rebarborou 
Smažené těsto v přepuštěném másle 
s rebarborovým sirupem, nakládaná 
rebarbora, rebarborový gel, vanilkový 
tvaroh, mandle 

  
 
 

Cold Starter 
Crayfish Cocktail 
Marinated crayfish tails, radishes, kohlrabi, 
spinach leaves, lemon mayo, apple, celery, 
potato pancakes 

 
 
Hot Starter 

Lamb Cutlets 
Milk-fed lamb cutlets from the White 
Carpathians, chimichurri, puffed buckwheat, 
hazelnuts, radish salad with wild garlic and 
sprouted peas 

 
 
Main Courses 

Guinea Fowl and Stuffing 
Pressed roasted guinea fowl, spring stuffing 
with smoked meat, young spinach leaves 
with wild garlic, roasted celeriac purée with 
smoked butter 
 
Pulled Lamb 
Pulled milk-fed lamb from the White 
Carpathians roasted in pork caul fat, puff 
pastry pie with potatoes and nettle, black 
garlic, grilled onion sauce 
 
Salmon Trout 
Lightly smoked salmon trout poached in 
butter, roasted sweet potato purée, rhubarb 
umeboshi, kohlrabi, dried rhubarb, creamy 
chervil sauce 
 
Wheat Risotto 
Risotto made from sprouted organic Czech 
red wheat with parsley butter, young 
spinach leaves, 63°C egg, grilled carrot, 
sheep cheese 

 
 
 
Dessert 

Rhubarb Pastry 
Fried dough in clarified butter with rhubarb 
syrup, pickled rhubarb, rhubarb gel, vanilla 
curd, almonds 

 


